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SPATBURGUNDER

JAHRGANG 2024

Ein in unseren Augen unglaublich starkes Jahr mit viel Potential
besonders im Hinblick auf die Burgunder. Nach einem ungewdhnlich
frihen Austrieb folgten eher kiihle und regnerische Monate, wodurch
die Trauben langsam reifen konnten und eine feine Aromatik
entwickelten. Die Trauben zeigten sich von ihrer besten Seite: mit
moderaten Ertrdgen, viel Aroma und einer optimalen Reife. Dank
unseres engagierten Teams konnten wir von Anfang September bis
zum 07.Oktober alle Weinberge ernten.

AUSBAU

Spatburgunder ist in unserem Weingut neben dem WeiRburgunder
unsere Fokusrebsorte und wird auf vielen Weinbergen unseres
Weinguts angepflanzt. Die Trauben des Spatburgunders werden in
mehreren Durchgdngen selektiv von Hand gelesen, bevor sie spontan,
mit den eigenen Hefen aus Weinberg und Keller, auf der Maische
vergoren werden.-Nach dem Pressen wird der Wein flr ein Jahr in
(neutralen) franzésischen Barriques ausgebaut bevor er auf die
Flasche gefullt wird.

SENSORIK

Mit einer Aromatik von Himbeeren und Kirschen prdsentiert er sich
vollmundig und zuganglich. Obwohl er 14 Monate im Holzfass reifte, SPATBURGUNDER

bleibt das Holz geschmacklich zuriickhaltend und lasst die fruchtigen
Aromen strahlen.
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