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Ein in unseren Augen unglaublich starkes Jahr mit viel Potential
besonders im Hinblick auf die Burgunder. Nach einem ungewöhnlich
frühen Austrieb folgten eher kühle und regnerische Monate, wodurch
die Trauben langsam reifen konnten und eine feine Aromatik
entwickelten. Die Trauben zeigten sich von ihrer besten Seite: mit
moderaten Erträgen, viel Aroma und einer optimalen Reife. Dank
unseres engagierten Teams konnten wir von Anfang September bis
zum 07.Oktober alle Weinberge ernten. 

Sensorik
In der Nase der typische Rieslingduft mit einer großen Aromenvielfalt
von Weinbergspfirsich, Citrus und reifen Apfel, kombiniert mit
steinigen, mineralischen Anklängen. Im Mund fällt der dichte Körper
und Schmelz auf, der sich mit der animierenden Säure zu einem
langanhaltenden Geschmackserlebnis verbindet.

Ausbau
Unsere Rieslingtrauben wachsen auf ökologisch bewirtschafteten
Kalkstein- und Kalkmergelböden der Pfalz. Nach der Ernte vergärt der
Most spontan, mit den natürlichen Hefen aus Weinberg und Keller zu
100% in den 100-Jahre alten Holzfässern. Dort bleibt der Wein bis im
neuen Jahr auf der Vollhefe liegen damit er einen elegant, schmelzigen
Charakter bekommt.

R I E S L I N G

Weingut Gabel . Weinstraße 45 . 67273 Herxheim am Berg
+49(0)6353 91019 . www.weingut-gabel.de . wein@weingut-gabel.de

DE-ÖKO-039
Deutsche Landwirtschaft


