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Jahrgang 2024
Ein in unseren Augen unglaublich starkes Jahr mit viel Potential
besonders im Hinblick auf die Burgunder. Nach einem ungewöhnlich
frühen Austrieb folgten eher kühle und regnerische Monate, wodurch
die Trauben langsam reifen konnten und eine feine Aromatik
entwickelten. Die Trauben zeigten sich von ihrer besten Seite: mit
moderaten Erträgen, viel Aroma und einer optimalen Reife. Dank
unseres engagierten Teams konnten wir von Anfang September bis
zum 07.Oktober alle Weinberge ernten. 

Sensorik
Der Wein hat eine verlockenden Duft von frischen grünen Aromen wie
Stachelbeere und frisch geschnittenem Gras auf der einen Seite sowie
Aromen von exotischer Frucht wie Maracuja und Mirabelle auf der
anderen Seite. Im Geschmack zeigt sich eine unglaubliche Frische und
Frucht gepaart mit einem langen eleganten Abgang. Mit seinen
leichten 11,5 vol% passt er perfekt zu leichten Speisen oder kann
einfach pur genossen werden.

Ausbau
Die Rebstöcke unserer Sauvignon Blancs haben wir uns von der Loire,
dem Ursprungsgebiet der Rebsorte, veredeln lassen bevor wir sie in
unsere kalkhaltigen Weinbergsböden gepflanzt haben. Nach der
schonenden Ernte lassen wir die Trauben lange stehen damit der Saft
viele Aromen aus der Beerenschale aufnehmen kann bevor die
Maische gekeltert wird. Der Wein wurde zu 2/3 im Edelstahltank und
zu 1/3 im großen Holzfass vergoren.
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